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Ansprtlche 

Transportable Vorrichtung zum Grillen eines Nahrungs^ 
mittel-Grillgutes vie Fleisch, mit einer Lagereinrichtung 
zum ira wesentlichen liorizontalen drehbaren Lagern eines 
Grillspiesses, einer Antriebseinrichtung zuin Drehen dos 
Grillspiesses um seine Achse, und einer Heizoinrichtung 
zum Frhitzen eines Sektors des den betriebsmassig 
gelagerten Grillspiess umgebenden Grillgut-Bereichs , 
dadurch gekennzeichnet , dass die Vorrichtung zur Auf- 
nahrae eines Spanferkels oder eines anderen Grillgutes 
damit vergleichbarer Abmessungon beraessen, als geschlos- 
sene Einheit mit einem gegen Witterungseinf lii3so schtit- 
zeiiden Gehause (l8) ausgebildet und mit einer leicht 
zuganglichen Anschlusseinrichtung (20) zum Betreiben der 
als Elektroheizung ausgebildeten Heizeinrichtung (16) 
und der Antriebseinrichtung (ih) aus Ublichen Haushalts- 
Stronmetzen versehen ist, dass in dem Gehause (18) eine 
Tur (22) zum Ein- und Ausbringen des Grillgutes (2) 
yorgesehen ist, dass die Heizeinrichtung (16) zur Beauf- 
schlagung eines Sektors von etwa drei Vierteln des 
vollen Umfanges des Grillgut-Bereichs angeordnat ist 
und filr eine Betriebs-Heizleistung ausgelegt ist, bei 
der zum Garen des Grillgutes (2) eine Botriebszeit von 
etva 3 bis 6 Stunden, vorzugswclse etwa h bis 5 Stunden, 
erforderlich ist, und dass die Antriebseinrichtung (ik) 
einen Antriebsmotor aufveist, der filr eine Drohzahl 
des Grillspiesses (4) von einigen Umdrehungen pro Stundo, 
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etva im Bereich 2 bis 12 Umdrehungen pro Stunde, vorzugs 
woise otwa 0,1 bis 0,2 Umdrehungen pro Minute, aUsgelogt 
ist, 

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, 
dass die Tur (22) in einer GehUuse-Vordervand vorgesehen 
1st und einen TUrfliigel (2^) aufweist, der um eine im 
unteren Bereich des Gehauses (18) befindlicho Achse (30) 
nach unten in eine im vesentlicheiiiorizontale Offen- 



stollung abklappbar ist und innen als Auflage zum Hand- 
haben von Grillgut-Portionen ausgebildet ist, 

3* Vorrichtung nach Anspruch 2, dadurch gekennzeichnet, 
dass die TUr (22) einen zveiten Ttirfltigel (32) aufveist, 
der um eine im oberen Bereich des Gehauses (18) befind- 
liche Achse (38) nach oben abklappbar ist. 

4. Vorrichtung nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, 
dass der zveite Ttirfltigel (32) ein Sichtfenster (4o) 
aufweist. 

5« Vorrichtung nach Anspruch 3 oder 4, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass die beiden Tiirfliigel (2k, 32) sich in 
der geschlossenen Stellung der TUr (Fig. 2) iiberlappen 
und dabei an ihren seitlichen Randern an ira wesentlichen 
vertikalen GehSuseteilen anliegen. 
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6. Vorrichtung nach einem der Anspriiche 2 bis 5, 
dadurch gekennzeichnet , dass der ersto Ttirfliigel (2h) 
in der hochgeklappten Schliessstellung verriegelbar 1st. 

7» Vorrichtung nach einem der Anspriiche 2 bis 6, 
dadurch gekennzeichnet , dass zum Absttitzen des ersten 
Tiirfltigels (2k) in der abgeklappten horizontalen Offen- 
stellung eine ausfahrbare Stiitze (58) am Gehiiuse (18) 
vorgesehen ist« 

8* Vorrichtung nach einem der Anspriiche 2 bis 7, 
dadurch gekennzeichnet, dass zum Absttitzen des oberen 
TUrfliigels (32) in der geoffneten Stellung eine obere 
Sttitze (60) an der Oberseite des Gehauses (18) vorge- 
sehen 1st* . 

9m Vorrichtung nach einem der vorhergehenden Anspriiche, 
dadurch gekennzeichnet 9 dass sie auf ein Fahrgestell (6l) 
aufgebattt und verfahrbar ist# 

10. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden Ansprtiche, 
dadurch gekennzeichnet, dass in zvei gegentiberliegenden 
SeitenwSnden (46, k8) des Gehauses (18) aufelnander 
ausgerichtete LagerSffnungen vorgesehen sind, dass in 
der einen Seitenvand (k6) die Lageroffnung (62, Fig, 2) 
liber einen Einflihrschlitz (6k) , durch den ein als 
Welle ausgebildeter Endabschnitt (6) des Grillspiesses (k) 
in die eine Lageroffnung (62) eingefiihrt werdenjkann, 
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rait einer in dem vorderen Rand der Seitenwand (46) im 
Bereich der TUr (22) befindlichen Einfiihrs telle (66) 
verbunden ist, und dass in der Lageroffnung der arideren 
Seitenwand (48) ein Nabenteil (68) drehbar gelagert ist, 
der diesseits der Seitenwand (48) mit dem and© r en End- 
abschnitt (8) des Grillspiesses (4) kuppelbar und 
jenseits der Seitenwand (48) mit dem Antriebsmotor (14) 
gekonpelt 1st. 

11. Vorrichtung nach Anspruch 10, dadurch gekennzeichnet, 
da3s der Nabenteil (68) eine Klemmhtilse (70) aufVeist, 

in die der andere Endabschnitt (8) des Grillspiesses (4) 
oinfiihrbar 1st. 

12. Vorx\Lchtung nach Anspruch 10 oder 11, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass jenseits der Seitenwand (48) ein Steuer- 
gehELuse (74) anschliesst, in dem sich der Antriebsmotor 
(14) befindet. 

13. Vorrichtung nach Anspruch 12, dadurch gekennzeichnet, 
dass in dem Steuergehause (74) die Anschlusseinrichtungen 
(20) und gegebenenf alls Bedienungseinrichtungen angeord- 
net sind. 

14. Vorrichtung nach Anspruch 12 oder 13, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass das Steuergehause (74) eine mittels einer 
Klappe (80) wahlweise abdeckbare Zugangsoffnung (78) 
aufwoist* 
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15» Vorrichtung nach elnem der vorhergehenden A.nspracho, 
dadurch gekennzoichnet , dass die Axis cuius scinriclituug 
(20) wenigstens eine elektrische Haushalts-Stecldcupplung 
aufweist, 

16» Vorrichtung nach einem der vorhergehenden Ansprilcho, 
dadurch gekennzeichnet, dass die Heizeinrichtttng (16) 
in mehrere getrennt anschliessbare Heizelemente (88, 
unterteilt 1st. 

IT. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden Anspniche, 
dadurch gekennzeichnet, dass sie einen Warmhalteschalter 
(84) zur Herabsetzung der Heizleistung auf etwa die 
Halfte der Betriebs-Heizleistung aufweist. 

18* Vorrichtung nach einem der vorhergehenden AnsprUche, 
dadurch gekennzeichnet, dass sie eine auf eino gewohlte 
Betriebszeit einstellbare Schaltuhr (82) aufvoist. 

19. Vorrichtung nach den Ansprtichen 17 und 18, dadurch 
gekennzeichnet, dass die Schaltuhr(82) zur Betatigung 
des Varmhalteschalters (84) ausgebildet iot. 

20. Vorrichtung nach Anspruch 18 oder 19, dadurch 
gekennzeichnet, dass sie eine den Ablauf der gewahlten 
Betriebszeit anzeigende Meldeeinrichtung (100) aufweist. 

♦../21 
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21 ♦ Vorrichtung nach einem der vorhergehenden Aiispruche, 
cladurch gekennzeichnet , dass die Heizeinrichtung 
fur einen Tell des Grillgutbereichs , in welchem ein 
veni^er Hoizleistung erfordernder Abschnitt des Grill- 
gutos anzuordnen ist, schwacher dimensioniert ist als 
filr die Ubrigen Telle des Grillgutbereichs. 

22. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden AnspriKiie , 
dadurch gekennzeichnet, dass das Geheluse (l8) nach 
aussen vlirraeisoliert ist, 

23. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden Ansprliche, 
dadurch gekennzeichnet, dass die Innenseite des G e hauses 
(18) wenigstens im Bereich der Heizeinrichtung (16) 

gut varroereflektierend ausgebildet ist. 
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Transportable Grillvorrlchtung 

Die Erfindung betrifft eine transportable Vorrichtung 
zum Grillen eines Nahrungsmittel-Grillguts , wie Fleisch, 
mit einer Lagereinrichtung zum im wesentlichen horizontalen 
drehbaren Lagern eines GrillspieBes , einer Antriebs- 
eiririchtung zum Drehen des GrillspieBes urn seine Achse, 
und einer Heizeinrichtung zum Erhitzen eines Sektors 
des den betriebsmaBig gelagerten GrillspieB umgebenden 
Grillgutbereichs . 

Transportable Grillvorrichtungen werden in vielen Haushalton 
verwendet, insbesondere fur Gartenfeste und ahnliche Zwecke. 
Diese bekannten transportablen Grillvorrichtungen bedtirfen 
im Betrieb standiger Aufsicht und Wartung, damit ein 
einwandfreies Grillgut erhalten werden kann. Sie sind 
normalerweise fur kleinere Grillgutportionen bemessen 
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und somit fur die Versorgung eines groBeren Kreises von 
Porsonen nicht geeignet. Zum Transport miissen diese Grill- 
vorrichtungen auseinandergebaut und an dem gewunschten 
Aufstellungsort wieder zusammengebaut werden. Das Gleiche 
gilt auch fur bekannte groBere Grillvorrichtungen, mit 
dcnen man beispielsweise ein ganzes Spanferkel oder Fleisch- 
stucke vergleichbarer GroBe grillen kann; zur Bedienung 
sind dabei jedoch Fachkrafte erf order lich, da es ungeschnlten 
Personen normalerweise nicht gelingt, Fleischstiicke derartiger 
GroBe einwandfrei zu grillen. Es ist deshalb oft vorgezogen 
worden, Spanferkel und ahnlich groBe Fleischstiicke , wie sie 
fur die Versorgung eines groBeren Teilnehmerkreises 
erforderlich sind, in kommerziellen Backofen zu garen f 
beispielsweise in einer gewerblichen Backerei. Dabei handelt 
es sich aber nicht urn einen Grillvorgang; insbesondere 
verbleibt das Fett fast vollstandig in dem Fleisch. fihnliches 
gilt auch fur die bei Schlachtern verbreiteten Garschranke, 
in denen das Fleisch im Grunde gekocht wird, so daB vielfach 
noch ein Nachgrillen auf einem Holzkohlenrost vorgenommen 
wird, um dem Fleisch das Aussehen eines Grillbratens zu 
geben. Der Kosten- und Arbeitsaufwand fur derartige Verfahren 
ist betrachtlich. 

Die Erfindung geht von der Aufgabe aus, eine transportable 
Grillvorrichtung zu schaffen, mit der unter beliebigen 
Bedingungen, also insbesondere auch im Freien, Fleischstiicke 
von der GroBe eines Spanferkels selbsttatig einwandfrei 
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gegrillt werden, ohne dafl Aufsichts- Oder Bedingungsnrbeilen 
wahrend des Grillvorganges erforderlich sirid. 

Nach der Erf indung wird diese Aufgabe gelost mit einer 
Grillvorrichtung der eingangs angegebenen Art, die dadurch 
gekennzeichnet ist, dafl die Vorrichtung zur Aufnahme 
eines Spanferkels Oder anderen Grillgutes damit vergleich- 
barer Abmessungen bemessen f als geschlossene Einhcit mit dqein 
gegen Witterungseinf liisse schutzenden Gehause ausgebildet 
und mit einer leicht zuganglichen Anschlufleinrichtung 
zum Betreiben der als Elektroheizung ausgebildeten Heiz- 
einrichtung und des Antriebsmotors aus (iblichen Haushalts- 
Stromnetzen versehen ist, 

daB in dem Gehause eine T\ir zum Ein- und Ausbringen des 
Grillgutes vorgesehen ist, 

dafl die Heizeinrichtung zur Beauf schlagung eines Sektors 
von etwa Dreivierteln des vollen Umfanges des Grillgut- 
bereichs und fur eine Betriebs-Heizleistung ausgelegt 
ist, bei der zum Garen des Grillgutes eine Betriebszeit 
von etwa 3 bis 6, vorzugsweise 4 bis 5 Stunden erforderlich 
ist, 

und daB der Antriebsmotor fttr eine Drehzahl des GrillspieBes 
von einigen Umdrehungen pro Stunde, etwa im Bereich 2 bis 
12 Umdrehungen pro Stunde, vorzugsweise etwa 0,1 bis 0,2 
Umdrehungen pro Minute, ausgelegt ist. 
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Die erfindungsgemafle Grillvorrichtung kann aus ublichen 
Haushalts-Stromnetzen betrieben werden und ist dank der 
Ausbildung als geschlossene Einheit nanter alien Witterungs- 
bodingungen im Freien betreibbar und trotz ihrer Groie 
leicht. transpoftierbar. Infolge der Erstreckung der 
Heizwirkung auf etwa 3/4 des Gesamtumf anges des Grillgutes 
und infolge der gewahlten Auslegung der Heizeinrichtung 
und der Antriebseinrichtung erhalt man nach Ablauf der 
Betriebszeit ein perfekt gegrilltes Gut, das vollig durchge- 
gart, mit einer schmackhaf ten und ansehnlichen auBeren Kruste 
versehen und weitgehend von liberf lussigern Fett befreit ist. 
Nach derzeitiger Erkenntnis ist dieses -giinstige Ergebnis 
darauf zuruckzuf uhren, da8 die Erhitzung verhaltnismaBig 
sanft und gleichmaMg vor sich geht, wob^i die verhaltnis- 
maBig kurze Kuhlzone von etwa 25 % des Grillgut-Umf anges 
doch ausreicht, urn Warmetransporfc- und Dif f usionsvorgange, 
die fur den Wohlgeschmack des fertig gegrillten Gutes 
entscheidend sind, zum Ablauf zu bringen. 
In bekannten Grillgeraten mit den Obliclien relativ hohen 
Drehzahlen des GrillspieJBes konnen diese Vorgange sich 
offenbar nicht genligend weitgehend ausbilden, obwohl bei 
diesen bekannten Geraten die Kuhlzone normalerweise 50 % 
und mehr des Grillgut-Umf anges ausmacht. 

Die erfindungsgemafle Grillvorrichtung kann somit nach 
BestCickung mit einem Spanferkel oder dergleichen leicht 
als Ganzes an den gewiinschten Auf stellungsort transportiert 
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und an das Haushalts-Stromnetz angeschlossen werden. Der 
Benutzer hat dann nichts weiter zu tun als den Ablauf der 
Grillzeit abzuwarten; irgendwelche Eingriffe oder Bedicnungs- 
arbeiten wahrend des Grillvorganges sind nicht erforderlich. 
Wegen der Ausfuhrung mit geschlossenem Gehause schadet cs 
auch nicht , wenn wahrend des Grillvorganges Regen einsetzt. 
Das Gut wird nicht gekocht oder im eigenen Saft gedunstet, 
sondem regelrecht gegrillt. 

Besonders zweckmaBig ist eine Ausf lihrungsform, die eine 

auf die gewahlte Betriebszeit einstellbare Schaltuhr 

aufweist/ vorzugsweise in Kombination mit einer Meldeein- 

richtung, die den Ablauf der gewahlten Betriebszeit anzeigt, 

beispielsweise mittels eines optischen und/oder akustischen 

Signals. Man braucht dann nicht einmal auf den Ablauf der 

.Betriebszeit zu achten. Besonders glinstig ist es dabei r wenn 

die Vorrichtung einen Warmhalte-Schalter aufweist, mit dem 

die Heizleistung auf etwa die Halfte der Betriebs-Heiz- 

leistung herabgesetzt werden kann; dieser Warmhalte-Schaltor 

kann auch selbsttatig von der erwahnten Schaltuhr bei Ablauf 

der gewahlten Betriebszeit ausgelSst werden. Das fertig- 

gegrillte Grut wird dadurch fur den allmahlichen Verzehr 

iiber einen langeren Zeitraum warmgehalten. Dabei zeigt sich 

auch ein weiterer Vorteil der erf indungsgemaBen Ausfiihrung 

mit geschlossenem Gehause: Das gegrillte Gut trocknet wahrend 

iiblicher Warmhalte-Zeitraume nicht merklich aus. Fur die 

beschriebene Herabsetzung der Heizleistung, aber auch zum 

Zweck einer vorteilhaf ten Aufteilung der Gesamt-Heizleistung 
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auf mehrere elektrische Heizkreise, ist es zweckmaBig , wenn 
die Ileizeinrichtung in mehrere getrennt anschlieBbare Heiz- 
elcmente unterteilt ist. Auch kann die Heizeinrichtung. ohne 
weiteres in einem Bereich, in welchem der Kopf eines 
Spanf erkels (oder allgemein ein Abschnitt geringeren 
Durchmessers des Grillgutes) anzuordnen 1st, schwacher 
dimensioniert sein als fur die ubrigen Teile des Grillgut- 
bereichs; dadurch kann die GleichmaBigkeit des Griller- 
gebnisses auch in solchen Bereichen geringeren Durchmessers 
sichergestellt werden. 
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Die Erfindung wird im folgenden anhand eines Ausfiihrungs- 
beispiels in Verbindung mit der Zeichnung naher beschriobcn. 
Es zeigt: 

Fig. 1 eine ganz schematische Seitenansicht einer 

erfindungsgemaCen Grillvorrichtung , 
und 

Fig. 2 eine schematische Schnittdarstellung nach der 
Linie II-II der Fig. 1. 

\ 
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Die in den Fig. 1 und 2 dargestellte Grillvorrichtung 
dient zura Grillen eines Nahrungsmittel-Grillgutes 2 mit 
Abmessungen, die denen eines Spanferkels, eines Lamms, eines 
Hammels oder dergleichen entsprechen. In der betriebsbereiten 
Vorrichtung ist das Grillgut 2 auf einem GrillspieB 4 
gelagert, der mit seinen beiden Endabschnitten 6 bzw. 8 
in einer Lagereinrichtung 10/ 12 horizontal drehbar gelagert 
ist. Z:m Drehen des GrillspieBes 2 urn seine Achse dient 
eine Antriebseinrichtung in Form eines Antriebsmotors 14, 
und zum Erhitzen des Grillgutes 2 ist eine Heizeinrichtung 
16 vorgesehen, die auf einen Sektor des den betriebsmaflig 
gelagerten GrillspieB 4 umgebenden Grillgutbereichs einwirkt. 
Die ganze Vorrichtung ist als geschlossene Einheit ausgebildet 
und hat zu diesem Zweck ein gegen Witterungseinf liisse 
schutzendes Gehause 18 , das in Fig. 1 in geoffnetem, in 
Fig. 2 in gesehlossenem Zustand dargestellt ist. Zum AnschluB 
der Antriebseinrichtung 14 und der Heizeinrichtung 16 an 
ubliche Haushalts-Stromnetze ist eine leicht zugangliche 
AnschluBeinrichtung 20 vorgesehen, 

Zum Ein- und Ausbringen des Grillgutes 2 ist in dem Gehause 
18 eine Tur 22 vorgesehen. Die Heizeinrichtung 16 ist so 
angeordnet, daB sie einen Sektor des Grillgutbereichs 
beaufschlagt, der etwa 3/4 des vollen Umfangs ausmacht. 
Die Heizeinrichtung 16 ist fur eine Betriebs-Heizleistung 
ausgelegt, bei der zum Garen des Grillgutes 2 eine Betriebs- 
zeit von etwa 3 bis 6 Stunden ; vorzugsweise etwa 4 bis 5 
Stunden, erforderlich ist. Der Antriebsmotor 14 ist ein 
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hoch untersetzter elektrischer Getriebembtor mit ciner 
Abtriebs-Drehzahl in dem gewunschten Bereich von etwa 
2 bis 12 Umdrehungen pro Stunde, vorzugsweise etwa 0,1 bis 
0,2 Umdrehungen pro Minute. Das Grillgut 2 wird also 
ausserordentlich langsam gedreht. 

Die Tiir 22 ist in einer Gehause- Vorderwand vorgeschen 
und bildet bei der dargestellten Auaf uhrungsform die gof.nmtG 
Gehause- Vorderwand. Die Tur 22 ist zweiteilig ausgefuhrt 
und enthalt einen unteren Turfliigel 24, der mittels 
Scharnieren 26, 28 im unteren Bereich des Cehauscs 18 
urn eine horizontale Achse 30 aus der in Fig. 2 dargestellten 
geschlossenen Lage in die in Fig. 1 dargestellte Of fcnstellium 
abklappbar ist, in der der untere Turfliigel 24 etwa hori- f 
zontal liegt und somit bequem als ' Auf lage zum Handhaben 
von Grillgut-Portionen verwendet werden kann; auf seiner 
Innenseite kann der Tiirfliigel 24 dafiir zweckentsprechend 
ausgebildet sein, beispielsweise eine korrosions- und/odcr 
kratzfeste Beschichtung aufweisen. Mit dem berausgek3appton 
Tiirfliigel vird also die Handhabung des gegrillten Guts 
sehr erleichtert* Die Ttir 22 hat einen zweiten, oberen 
Tiirfliigel 32 > der im oberen Bereich des Ghauses 18 in 
Scharnieren 3^,36 gelagert und urn eine horizontale 
Achse 38 nach oben abklappbar ist* Dadurch vird das 
Ein- und Ausbringen des Guts 2 erleichtert, und nach dom 
Fertiggrlllen konnen bequem gewiinschte Portlonon abge- 
schnitten werden, Bei der dargestellten Aus fUhrungs form 
hat der zweite Turfliigel 32 ein Sichtfenstor kO t durch 
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das der Grillvorgang beobachtet verden kann. Wegon der 
selbsttatigen Arbeitsveise der Vorrichtung 1st ein 
Sichtfenster nicht unbedingt erforderlich; es dient hier 
hauptsachlich dem Zveck, Storungen des Grillvorganges 
zu verhindem, die dadurch entstehen konnten, dass 
Benutzor aus Neugierde nachsehen vollen, vie veit der 
Grillvorgang vorangeschritten ist. Auch der zveite, obere 
TUrfliigel 32 ist in Fig. 1 in geoffneter, in ' Fig, 2 in 
geschlossener Stellung dargestellt. Der erste TUrflligel 
2k erstreckt sich in seiner ge scblossenen Stellung etva 
bis zu der in Fig. 1 angedeuteten strichpunktierten 
Linie k2 f der zweite Tilrflugel reicht in geschlossenera 
ZuBtand etva bis zu der punktierten Linie kk 9 Die beiden 
Tiirfltfgel tiberdecken sich also in ihren geschlossenen 
Stellungen. Bei der dargestellten Ausfulirungsf orm er- 
streckt sich die TUr 22 zvischen zwei Gehause-Seiten- 
vanden k6 f kS und liegt in der geschlosssenen Stellung 
rait ihr«n seitlichen Randern an den vorderen Randern 
dieser Seitenvande, allgemein an im vesentlichen verti- 
kalen Gehauseteilen, an. Dadurch ergibt sich. in baulich 
sehr einfacher Weise ein ausreichender Abschluss des 
Gehause-Innenraumes. Zweckmasss%erweise sind Verriegelungs- 
vorrichtungen vorgesehen, um die Tiir 22 in der gescblos- 
senen Stellung (Fig. 2) zu verriegeln. Hier sind als 
Verriegelungseinrichtuag einfache Fallbaken 50, 52 ange- 
deutet, die mit zugeordneten Oesen 5k bzw. 56 des ersten 
TUrflUgels 2k zusammenwirken. Man kann dann den oberen 
TtirflUgel 32 abheben, ©hne dass der untere Tttrflttgol 2k 
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nach unten kippt. Im ubrigen ist zur Unterstutzuns dos 
aufgeklappten unteren Turfliigels 24 eine ausfahrbare 
Stiltze 58 am Gehause 18 vorgesehen. Dadurch kauin dor 
untere Tiirfliigel besser den bei der Verwendung ale 
Auflage auftretenden Belastungen standhalten. D^mlt der 
obere Turfliigel 32 beim Aufklappen nicht beschadigt 
wird, ist an der Oberseifte des Gehauses 18 eine obere 
Stiltze 60 far den aufgeklappten oberen TUrfliigel 32 vor- 
gesehen. Damit die ganze Vorrichtung bequem verfahren 
werden kann, ist sie auf ein Fahrgestell 61 aufgebaut. 

Zur Lagerung des Brehspiesses 4 sind in gegenilberliegenden 
Seitenwanden 46, 48 des Gehauses 18 attfeinander ausge- 
richtete Lager of fnungen vorgesehen. Die in der einen 
Seitenwand 46 befindliche Lageroffnung 62 (Fig. 2) ist 
iiber einen schrag nach unten verlaufenden Einfiihrschlitz 
64 (Fig. 2), durch den der als Welle ausgebildete End- 
abschnitt 6 des Grillspiesses 4 in die eine Lageroffnung 
62 eingefiihrt verden kann, mit einer injciem rorderen Rand 
der Seitenwand 46 im Bereich der TUr 22 bofindlichen 
Einftihrstelle 66 verbrtnden. In der LagorSf fnung der anderen 
Seitenwand 48 ist ein Nabenteil 68 drehbar gelagert, der 
diesseits der Seitenwand mit dem anderen Endabschnitt 8 
des Grillspiesses 4 kuppelbar und jenseits der Seiten- 
wand 48 mit dem Antriebsmotor 14 gekoppelt ist. Auf diose 
Veiso ergibt sich ein sehr einfacher Aufbau, bei dem der 
Antriebsmotor 14 durch die Seitenwand 48 gegen die beim 
Grillen entstehenden Dtinste abgeschirmt ist. Ber Grill- 
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spiess 4 kann bei geoffneter TUr 22 sehr leicht ein- und 
axtsgebaut verden; dazu braucht nur zunachst der Endab- 
schnitt 6 durch den Einftihrschlitz 64 in die erste Lager- 
offnung 62 gebracht und dann der andere Endabschnitt 

8 durch eine Bewegung des Grillspiesses 4 nach rechts 

m±t dem Nabenteil 68 in Eingriff gebracht zu verden. 

Bei der dargestellten Ausf tihrungsf orm enth&lt der Naben- 

teil 68 zu diesem Zveck eine Klenunhtilse 70 mit einer 

Kleminschraube 72. 



Der Antriebsraotor 14 befindet sich in einem an die Seiten- 
vand 48 anschliessonden Steuergehause 74, das mit seiner 
(in Fig. 2 teilweise veggebrochen dargestellten) Vorderwand 
76 von der Vorderseite des Gehauses 18 etvas nach hinten 
versetzt ist. Das Steuergehause 74 1st allseitig geschlos- 
sen und schtitzt die Antriebseinrichtung 14 und weitere 
Teilo, insbesondere die Anschlusseinrichtungen 20 und 
gegebenenfalls auch Bedienungseinrichtungen, gegen aussere 
Einfliisse. Das Steuergehause 74 hat eine Zugangs offnung 
78, die mittels einer Klappe 80 abdeckbar ist. 

Besonders zweckraalssig ist es, wenn die Anschlusseinrichtung 
20 venigstens eine Haushalts-Steckkupplung ttblicher 
Bauart aufveistj das erleichtert den elektrischen An- 
schluss betr&cktlich. Bei der dargestellten Auaflihrungs- 
form sind in dem Steuergehause 74 noch eine Schalttohr 82 
und ein Varmhalteschalter 84 vorgesehen. An der Schalt- 
uhr 82 1st ein Einstellknopf 86 vorgesehen, mit dem eine 
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geviinschte Betriebszeit, beispielsveise 4 1 /2 Stundon, 
vorgewahlt warden kann. Die Schaltuhr lost nach Ablauf 
der eingestellten Betriebszeit den Warmhalteschalter 84 
automatisch aus, und dadurch vird die voile Betriebs- 
Heizleistung auf etwa die HSlfte herabgesetzt , so dass 
der eigentliche Grillvorgang beendet und das fertig 
gegrillte Gut 2 nur noch warmgehalten wird» Die imter- 
teilrmg der Heizleistung in zwei Halfton ist bei der 
dargestellten Aus filhrungs form in besonders einfacher 
Weise dadurch ennoglicht , dass die Heizeinrichtung 16 
aus zwei zveischenkligen langlichen Heizschlangen 88, 90 
besteht, die je fur die halbe Betriefcs -Heizleistung 
bemessen sind. Die freien Endon der Heizschlangen sind 
durch Stiitzen ?2, 94 an der Oberseite des Gehauses 18 
abgestutzt # Die Anschluss end en der Heizschlangen sind in 
der Seitenvand 48 befestigt; die Anschluss drab be 96, 98 
sind in der erfoxderlichen Weise mit der Ans chins seln- 
richtung 20, der Sckaltuhr 82 und dem Warmhalteschalter 
84 verbunden, Zum Warmhalten wird nur eine der beiden 
Heizschlangen betrieben. Die Unterteilung der Heizein- 
richtung in mehrere getrennt anschliessbare Ileizelemente 
hat ferner den Vorteil, dass (bei Verwendung oiner ent- 
sprechenden Anzahl von Anschlusseinrichtungen 20) die 
Gesamt-Heizleistung auf mohrere Phasen eines Drehstrom- 
Netzes verteilt verden kann. Die dargestellte Ausflihrungs- 
forra enthait ferner in dem Steuergehause 74 eine Melde- 
einrichtung 100 in Form einer Hupe, die bei Ablauf der 
eingestellten Betriebszeit ein akustisches Signal abgJLbt. 
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Boi der dargestellten Ausfiihrxmgsform 1st ferner die 
Heizeinrichtung 16 nach links nlcht ganz bis zu der 
Soitenvand 46 erstreckt; dadurch vird in dem linken End- 
bereich des Gehause-Innenraumes das Grillgut 2 veniger 
stark erhitzt. In diesem Bereich 1st beim Grillen von 
Spanferkeln der Kopf des Spanferkels anzuordnen, der 
eine geringere Heizleistung zum Garen erfordertj es 1st 
also in diesem Bereich die Heizeinrichtung 3chvacher 
dimensioniert als in dem tlbrigen Teil des Grillgut- 
bereichs. 

Die Figuren zeigen noch eine Fett-Auffangschale 102 und 
eine Gleitfiihrung 104 fUr die ausfahrbare Stiitze 58* 
Ferner zeigt Fig, 1 noch Eihstecksterne 106, 107, die 
an Buchsen 110 bzw 112 vorgesehen sind tind seitlich in 
das Grillgut 2 eingestochen verden. Die Buchsen sind 
auf dem Grillspiess 4 verscbi^bbar und festklemmbar. 

In Fig 2 ist mit der gestrichelten Linle 114 angedeutet, 
wo etwa die Vorderwand 7 6 des oteuergehauses liegt. 
Vielfach vird es zvecknuissig sein 9 insbesondere aus 
Griinden einer besseren Energie-Ausnutzung, die Warme- 
abgabe des Gehausec nach aussen durch geeignete Mass- 
nahmon einzuschrSnken, beispielsweise durch Aufbringen 
eine 3 warmeisolierenden Ueberzuges, der in Fig. 1 bei 
106 angedeutet ist. Im gleichen Sinn kann es vorteilhaft 
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sein, die Innenseite des Gehauses, insbesondere ±m 
Bereich der Heizeinrichtung 16, gut warraereflektierond 
auszubilden, beispielsveise mit einer glanzenden metal- 
llschen OberflSche, Derartige Massnahmen sind an sich 
bekannt und werden deshalb hier nicht veiter besckrieben. 

Bei einer praktisch ausgefiihrten Grillyorrichtung der 
beschriebenen Art betragt die zwiscben den Seitenwanc.en 
46 und 48 gemessene Breite etva 1250 mm, Hoho und Tiefe 
betragen je etwa 550 mm. Es sind zvei Heizschlangen vie 
nach Fig. 1 eingebaut; ihre gesamto Betriebs-H e izleis tung 
betragt etwa 4,5 kV. Der Antriebsmotor 14 hat eine 
Abtriebs-Drehzahl von 0,13 Umdrehungen pro Minute oder 
7,8 Umdrehungen pro Stunde. Die Grillzeit ftlr Spanferkel 
betragt 4,5 Stunden, 
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